Menu de JUIN/JUILLET 2026

CANTINE LAPOUYADE

LUN 01

CAROTTES RAPEES

RIZ A L'ESPAGNOLE

SALADE DE FRUITS

MAR 02

LUN 08

CREPES FOURREES

CHARCUTERIE

BETTERAVES EN SALADE

ESCALOPE DE DINDE / POELEE

BRANDADE / SALADE

CORDON BLEU / LENTILLES

PETITS SUISSES

FROMAGE/FRUIT

MOUSSE CHOCOLAT

JEU 11 MELON SPAGHETTIS A LA BOLOGNAISE FROMAGE/FRUIT
o PAVE DE POISSON / GRATIN DE .
VEN 12 PATE DE CAMPAGNE COURGETTES YAOURT VELOUTE
LUN 15 COLESLAW ROUGAIL SAUCISSE/RIZ COMPOTE
MAR 16 TARTE 3 FROMAGES CHIPOLATAS / HARICOTS VERTS FROMAGE BLANC
JEU 18 SALADE STRASBOURGEOISE ROTI DE DINDE/BATONNIERE CREPE SUCREE

SALADE MARCO POLO

SALADE DE TOMATES

ROTI DE PORC / POELEE

PATES A LA CARBONARA

FLAN CARAMEL

CREME DESSERT

VEN 26

RILLETTES DE PORC

CRUDITES

FILET POISSON / CAROTTES VICHY

TORTELLINIS SAUCE BASILIC

GATEAU BASQUE

TARTE AUX POMMES

MAR 30

ROULE DE SURIMI

CHARCUTERIE

PAUPIETTE DE VEAU / HARICOTS
BEURRE

POISSON PANE/ CCEUR DE BLE

FROMAGE BLANC AUX FRUITS

PETITS SUISSES

BIO

Menus validés par Siléne GUEDON, diététicienne



